CZESCI
Opis przedmiotu zamoéwienia

. Nazwa nadana zamowieniu: Dostawa ryb i mrozonek do stotéwki szkolne;j.

. Przedmiotem zamoéwienia: Przedmiotem zamowienia jest sukcesywna dostawa ryb i mrozonek
do stotéwki szkolnej Szkoty Podstawowej im. 100-lecia Ruchu Ludowego w Wierzchostawicach.

. Oznaczenie przedmiotu zamoéwienia wg CPV: 15220000-6 Ryby mrozone, filety rybne
i pozostate mieso ryb, 15240000-2 ryby puszkowane ipozostate ryby konserwowane lub
przetworzone, 15331170-9 Warzywa mrozone, 156332100-5 Przetworzone owoce.

. Termin realizacji zaméwienia: Sukcesywnie od dnia podpisania umowy, nie wcze$niej niz
od 17 sierpnia 2026 r. do dnia 31 grudnia 2026 r. lub do wyczerpania kwoty wynagrodzenia
okreslonego w umowie w zaleznosci od tego, ktére zdarzenie nastgpi wczesnie;.

. Gotowosé¢ realizacji dostaw: w zalezno$ci od potrzeby zamawiajgcego (w dni robocze) w godz.
7.00 + 10.00 na koszt wykonawcy po wczesniejszym zamoéwieniu w formie telefonicznej lub
pisemnej (e-mailem na adres Wykonawcy).

. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczenia na kazde zgdanie zamawiajgcego dokument
potwierdzajgcy dopuszczenie pojazdu do transportu przedmiotu zamdwienia przez sanepid.

. Podane ilosci poszczegdélnych produktdow stanowig wielko$¢ szacunkowqg i zostaly obliczone
na podstawie lat 2025/26. Faktyczne zapotrzebowanie zalezne bedzie od ilosci oséb zywionych
przez Szkote Podstawowg im. 100-lecia Ruchu Ludowego w Wierzchostawicach.

. Zakres ilosciowy przedmiotu zamowienia jest zakresem szacunkowym okre$lonym przez
Zamawiajgcego z nalezytg starannoscig. Zamawiajgcy, pomimo dochowania nalezytej starannosci,
z uwagi na charakter prowadzonej dziatalno$ci, nie zapewnia realizacji zamowienia w petnym
zakresie. Zamawiajgcy oswiadcza, ze minimalna gwarantowana realizacja umowy wyniesie nie
mniej niz 50% wartosci udzielonego zaméwienia w okresie obowigzywania umowy. Zamawiajgcy
zastrzega, iz bez narazania sie na jakgkolwiek odpowiedzialnos¢ z tytutu niewykonania lub
nienalezytego wykonania umowy uprawniony jest do zaniechania ztozenia zamodwienia na towar
o wartosci nie wigkszej niz 50% wartosci udzielonego zamdéwienia. Niewykonanie przez
Zamawiajgcego umowy w takim zakresie nie wymaga podania przyczyn.

. Przedmiot zaméwienia:

1. Filet z MAKRELI w sosie pomidorowym szt. 36
2. Sardynki w oleju szt. 18
3. Sardynki w sosie pomidorowym szt. 36
4. Szprotki w oleju szt. 18
5. Szprotki w sosie pomidorowym szt. 36
6. Filet rybny chrupigcy panier 100g/6kg kg 50
7. Miruna - filet mrozony, shatterpack kg 200
8. Filet z Halibuta b/s 5kg kg 100
9. tosos filet z/s, 4-1,8kg kg 20
10. Mintaj panierowany kg 50




1. Makrela wedzona 3kg kg 3

12. toso$ wedzone kawalki z fileta 3kg kg 3

13. t osos paluchy wedzone 1kg kg 3

14. | Paluszki rybne z fileta (nie mielone 80%miesa) kg 50
15. Brokut mrozony kg 70
16. Brukselka mrozona kg 40
17. Bukiet kwiatowy jarzyn mrozony kg 40
18. Dynia mrozona kg 60
19. Fasola szparagowa zielona mrozona kg 50
20. Fasola szparagowa z6ita mrozona kg 100
21. Groszek zielony mrozony kg 70
22. Jagoda lesna mrozona kg 40
23. Kalafior mrozony kg 150
24. Malina extra 4*2,5 (cate) mrozona kg 60
25. Marchew z groszkiem mrozona kg 50
26. Mieszanka kompotowa mrozona kg 450
27. Mini marchewka mrozona kg 50
28. Szpinak rozdrobniony mrozony-brykiet kg 30
29. Sliwka wegierka bez pestek mrozona kg 30
30. Truskawka mrozona kg 250
31. Wisnia drylowana mrozona kg 120
32. Porzeczka czerwona mrozona kg 30
33. Porzeczka czarna mrozona kg 30
34. Agrest mrozony kg 20




35. Bob mrozony kg 70

Wioszczyzna mrozona (marchew, pietruszka,

36 seler, por) kg 70
37. Mieszanka Meksykanska mrozona kg 40
38. Zupa jarzynowa mrozona 7 -sktadnikowa kg 50

Charakterystyka przedmiotu zamoéwienia:

Poz. 1, 3, 5 — Filet z makreli w sosie pomidorowym, sardynki w sosie pomidorowym, szprotki
w sosie pomidorowym
Wymagania klasyfikacyjne:
konserwa wyprodukowana z makreli, sardynki, szprotki, koncentratu pomidorowego, z dodatkiem
cukru, oleju roslinnego, maki, cebuli, pietruszki, selera i przypraw z dodatkiem substancji dodatkowych
dozwolonych,
konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywaé¢ wad zamkniecia puszki,
konserwa o wadze min 150 g musi zawiera¢ min. 100 g ryby.
Cechy dyskwalifikujace:
nie dopuszcza sie zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji puszek
i zanieczyszczen obcych,
obce posmaki i zapachy,
oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
obecnosé bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwdrczych i z grupy coli,
obecnosé szkodnikdw oraz ich pozostatosci,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
puszki o pojemnosci min. 150g z zamknigciem przystosowanym do jednorazowego otwarcia
z zawleczkag
Opakowanie zbiorcze - karton (przekfadki pomiedzy warstwami i zabezpieczone dno kartonu)
lub zgrzewa termokurczliwa,
oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawieraé:
a) nazwe dostawcy - producenta, adres,
b) nazwe produktu,
c) mase netto produktu,
d) date - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania.
Inne wymagania:
termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce.

Poz. 2, 4, 5 — Sardynki w oleju, szprotki w oleju

Wymagania klasyfikacyjne:

konserwa wyprodukowana z sardynki, szprotki, tunczyka, oleju roslinnego, maki i przypraw z
dodatkiem substancji dodatkowych dozwolonych,

konserwy powinny by¢ szczelne i nie wykazywaé wad zamkniecia puszki,

konserwa o wadze min 150 g musi zawiera¢ min. 100 g ryby.

Cechy dyskwalifikujace:

nie dopuszcza sie zmiany barwy, smaku i zapachu tresci konserw, oznak korozji puszek
i zanieczyszczen obcych,

obce posmaki i zapachy,

oslizgtosc¢, nalot plesni, barwa szarozielona,

obecnos$¢ bakterii salmonelli, gronkowcdw chorobotwdrczych i z grupy coli,

obecnos¢ szkodnikdw oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, bombaze puszek.




Opakowanie i oznakowanie dostawy:
puszki o pojemnosci min. 150g z zamknieciem przystosowanym do jednorazowego otwarcia
z zawleczka
Opakowanie zbiorcze - karton (przekfadki pomiedzy warstwami i zabezpieczone dno kartonu)
lub zgrzewa termokurczliwa,
oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy - producenta, adres,
b) nazwe produktu,
c) mase netto produktu,
d) date - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania.
Inne wymagania:
termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesigce.

Poz. 6, 10, 14 — Filet rybny chrupigcy panier/100g9/6kqg, Mintaj panierowany, Paluszki rybne
Z fileta nie mielone min. 80% miesa,
Filet nie mielony z ryb bialych min. 80% miesa,
- mintaj, dorsz czarny, morszczuk, miruna
Produkt gteboko mrozony,
Waga:
— Dla Poz. 6 (Filet chrupigcy): Porcja ok. 100 g,
— Dla Poz. 10 (Mintaj panierowany): Waga jednej sztuki (porcji) wynosi ok. 185 g (porcje
uformowane z zigczonych kawatkéw ryby, wstepnie podsmazone, gteboko mrozone)
— Dla Poz. 14 (Paluszki rybne): waga 1 sztuki 7-10 g gotowego produktu.
Panierka: magka pszenna, skrobia ziemniaczana, sdl, drozdze, papryka, kurkuma, olej roslinny
Cechy dyskwalifikujace:
Produkt czesciowo lub w catosci rozmrozone.
Produkt zawiera — barwniki, wzmacniacze smaku, sztuczne aromaty i konserwanty.
Opakowanie i oznakowanie dostawy
Opakowanie: wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane bedg w kartonach tekturowych
oznakowanie kartonu powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) mase netto produktu
d) date — termin produkc;ji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 7, 8, 9 - Miruna - filet mrozony, Filet z Halibuta b/s 5kqg, £ osos filet z/s 4-1,8kg
Miruna bez skéry schatterpack, filet z Halibuta b/s, Losos filet z/s
Asortyment:
Miruna b/s mrozona SCHATTERPAK, filet z Halibuta, tosos filety cate, zamrozone w blokach, bez
obcych zanieczyszczen o wadze min. 200 g, max. 330 g.
Dopuszczalne tolerancje:
Po rozmrozeniu maksymalny ubytek masy nie wiecej niz 10%.
Barwa migsa - tkanka migsna jasna.
Cechy dyskwalifikujace:
Filety czesciowo lub w catosci rozmrozone.
Opakowanie i oznakowanie dostawy
Opakowanie: wszystkie objete zamdéwieniem produkty dostarczane bedg w kartonach tekturowych
oznakowanie kartonu powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) mase netto produktu
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.




Poz. 11, 12, 13 — Makrela wedzona 3kq, toso$ wedzone kawatki z fileta 3kq, toso$ paluchy

wedzone 1kg
Wymagania klasyfikacyjne:
Makrela $wieza, Loso$ wedzony zgodne z wytycznymi MZiZ.
Cechy dyskwalifikujace:
nie dopuszcza sie zmiany barwy, smaku, zanieczyszczen obcych,
obce posmaki i zapachy,
oslizgtos¢, nalot plesni, barwa szarozielona,
obecnosé bakterii salmonelli, gronkowcéw chorobotwdrczych i z grupy coli,
obecno$¢ szkodnikow oraz ich pozostatosci
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
Opakowanie zbiorcze - karton (przekfadki pomiedzy warstwami i zabezpieczone dno kartonu)
lub zgrzewa termokurczliwa,
oznakowanie opakowania zbiorczego powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy - producenta, adres,
b) nazwe produktu,
c) mase netto produktu,
d) date - termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok),
e) warunki przechowywania.
Inne wymagania:
termin przydatnosci 3-4 dni po otwarciu opakowania

Poz. 15 - Brokut mrozony
Wymagania minimalne
Roézyczki brokut bez obecnosci lisci wierzchnich, bez uszkodzen, bez objawéw gnicia, czyste,
bez zanieczyszczen obcych.
Wyglad — gtéwki barwy zielonej, bez zlepiencow trwatych, nieoblodzone, niewielkie oszronienie
nie stanowi wady, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
bez obcych smakow i zapachow.
Brokut pakowany w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywo
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e rozyczki uszkodzone mechanicznie (pogniecione)
e rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Brak
Opakowanie i oznakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 16 - Brukselka mrozona

Wymagania minimalne

Gtowki brukselek bez obecnosci lisci wierzchnich, bez uszkodzen, bez objawéw gnicia, czyste,
bez zanieczyszczenh obcych.

Wyglad — gtéwki barwy zielonej, bez zlepiencow trwatych, nieoblodzone, niewielkie oszronienie
nie stanowi wady, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki,
bez obcych smakéw i zapachéw. Srednica gtéwki od 2 cm do 3 cm.

Brukselka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z Zzywnoscig, zabezpieczajgce warzywo
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:




gtéwki uszkodzone mechanicznie (pogniecione)
gtéwki uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Brak
Opakowanie i oznakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawieragc:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 17 - Bukiet kwiatowy jarzyn mrozony
Wymagania minimalne
Mieszanka jarzynowa skfadajgca sie z trzech rodzajéw warzyw: rézyczki brokut, kalafiora i plastrow
marchewki.
Wyglad — nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Mieszanka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce
warzywa w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci
do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 18 - Dynia mrozona
Wymagania minimalne
Migzsz bez skoéry i pestek ciety w kostke.
Wyglad — nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Dynia pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywa
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e Zzanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:




Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 19 i 20 - Fasola szparagowa mrozona
Fasola szparagowa cieta (zielona, z6tta)

Wymagania minimalne
Fasola szparagowa - cata bez uszkodzen mechanicznych, czesci zwarte.
Wyglad — strgczka barwy zielonej do zielono kremowej oraz zo6tej nieoblodzone, niewielkie
oszronienie nie stanowi wady.
Fasolka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywa
w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e Zzanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawieragc:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
¢) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkgciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 21 - Groszek zielony mrozony
Wymagania minimalne
Ziarna cate nieuszkodzone, barwy zielonej. Niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Groszek pakowany w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajgce warzywa
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 22 - Jagoda lesna mrozona
Wymagania minimalne
Srednica minimalna 0,5 cm, bez uszkodzen, bez objawéw gnicia, czyste, bez zanieczyszczen obcych.
Wyglad — owoce barwy ciemno fioletowej, bez zlepiencow trwatych, nieoblodzone, niewielkie
oszronienie nie stanowi wady. Wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
Owoce bez szypultek, bez obcych smakéw i zapachdow.
Jagoda pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajgce owoce
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:

e owoce uszkodzone mechanicznie
Zlepience state
owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje:




Nieznaczne wady ksztattu, obecnos¢ matych jasnych plamek, mogg by¢é mniej wyréwnane
pod wzgledem wielkosci.
Opakowania:
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawieragc:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 23 - Kalafior mrozony
Wymagania minimalne
Rézyczki kalafiora bez obecnosci lisci wierzchnich, bez uszkodzen, bez objawéw gnicia, czyste,
bez zanieczyszczen obcych.
Wyglad — gtowki barwy biatej, bez zlepiencéw trwatych, nieoblodzone, niewielkie oszronienie
nie stanowi wady, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki,
bez obcych smakow i zapachow.
Kalafior pakowany w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywo
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e rozyczki uszkodzone mechanicznie (pogniecione)
e rozyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrazowymi plamami
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Brak
Opakowanie i oznakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 24 - Malina extra mrozona
Wymagania minimalne
Srednica minimalna 1 cm, bez uszkodzen, bez objawéw gnicia, czyste, bez zanieczyszczen obcych.
Wyglad — owoce barwy czerwonej, bez zlepiencéw trwatych, nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady. Wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
Owoce bez szypultek, bez obcych smakéw i zapachdow.
Malina pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce owoce
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:

e owoce uszkodzone mechanicznie
Zlepience state
owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje:
Nieznaczne wady ksztatltu, obecnos¢ matych jasnych plamek, mogg by¢é mniej wyréwnane
pod wzgledem wielkosSci.
Opakowania:




Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 25 - Marchew z groszkiem mrozona
Wymagania minimalne
Ziarna groszku i czgstki marchewki cate nieuszkodzone, barwy zielonej i pomaranczowej. Niewielkie
oszronienie nie stanowi wady. Warzywa pakowane w opakowania dopuszczane do kontaktu
z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywa w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu
w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne,
e produkt rozmrozony.
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres,

b) nazwe produktu,

c) pojemnosc opakowania,

d) date — termin produkgji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania.

Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 26 - Mieszanka kompotowa mrozona
Wymagania minimalne
Min. 5 r6znych owocéw bez uszkodzen, bez objawdw gnicia, czyste, bez zanieczyszczen obcych.
Wyglad — bez zlepiehcdw trwatych, nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki, owoce bez szyputek, obcych
smakow i zapachoéw.
Pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnos$cig, zabezpieczajgce owoce w czasie
transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e owoce uszkodzone mechanicznie

Zlepience state
owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Brak
Opakowania
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawiera¢:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

c) pojemnos¢ opakowania

d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.




Poz. 27 - Mini marchewka mrozona
Wymagania minimalne
Marchewka — cata, dtugosci od 2 cm do 6 cm.
Wyglad — barwy pomaranczowej, nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Marchewka w opakowaniach dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywa
w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony

Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawieragc:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

c) pojemnos$¢ opakowania

d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 28 - Szpinak rozdrobniony mrozony
Wymagania minimalne
Liscie szpinaku rozdrobnione uformowane w kostki lub brykiety.
Wyglad — nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce warzywa w czasie
transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e Zzanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
e zapach stechlizny
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawiera¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 29 - Sliwka wegierka bez pestek mrozona
Wymagania minimalne
Bez uszkodzen, bez objawdw gnicia, czyste, bez zanieczyszczen obcych.
Wyglad — owoce barwy fioletowo bordowej, bez zlepiencéw trwatych, nieoblodzone, niewielkie
oszronienie nie stanowi wady.
Wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
Owoce bez szypulek, pestek, bez obcych smakéw i zapachow.
Sliwka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywno$cig, zabezpieczajgce owoce
w czasie transportu i zapewniajgce witasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e owoce uszkodzone mechanicznie
e Zlepience state
e owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
e Zzanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje




Nieznaczne wady ksztattu, mogg by¢ mniej wyrdwnane pod wzgledem wielkosci.
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 30 - Truskawka mrozona
Wymagania minimalne
Srednica minimalna 2 cm, bez uszkodzen, bez objawéw gnicia, czyste, bez zanieczyszczen obcych.
Wyglad — owoce barwy czerwonej, bez zlepiencéw trwatych, nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie
stanowi wady. Wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki. Owoce bez
szyputek, bez obcych smakéw i zapachow.
Truskawka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajgce owoce
w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e owoce uszkodzone mechanicznie

Zlepienhce state
owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Nieznaczne wady ksztattu, obecnos$¢ matych jasnych plamek, mogg by¢é mniej wyréwnane
pod wzgledem wielkoSci.
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

c) pojemnos¢ opakowania

d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 31 - Wisnia drylowana mrozona
Wymagania minimalne
Bez uszkodzen, bez objawdw gnicia, czyste, bez zanieczyszczeh obcych.
Wyglad — owoce barwy bordowej lub ciemno czerwonej, bez zlepiencow trwatych, nieoblodzone,
niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
Owoce bez szypulek, pestek, bez obcych smakéw i zapachow.
Wisnia pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce owoce
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e owoce uszkodzone mechanicznie
e Zlepience state
e owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Nieznaczne wady ksztattu, moga by¢ mniej wyrdwnane pod wzgledem wielkosci.
Opakowanie




Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 32, 33, 34 — Porzeczka czerwona mrozona, porzeczka czarna mrozona, agrest mrozony
Wymagania minimalne
Bez uszkodzen, bez objawdw gnicia, czyste, bez zanieczyszczenh obcych.
Wyglad — owoce barwy ciemno czerwonej, czarnej, zielonej, bez zlepiencéw trwatych, nieoblodzone,
niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Wolne od szkodnikéw, od uszkodzenh spowodowanych przez szkodniki.
Owoce bez szyputek, bez obcych smakéw i zapachéw.
Porzeczki i agrest pakowane w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczajgce
owoce Ww czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do
spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:

e owoce uszkodzone mechanicznie

e Zlepience state

e owoce uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami

e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne

e produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Nieznaczne wady ksztattu, mogg by¢ mniej wyrdwnane pod wzgledem wielkosci.
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac:

a) nazwe dostawcy — producenta, adres

b) nazwe produktu

c) pojemnos¢ opakowania

d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)

e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 35 — B6b mrozony
Wymagania minimalne
Bez uszkodzen, bez objawdw gnicia, czyste, bez zanieczyszczenh obcych.
Wyglad — barwa zielona, bez zlepiencéw trwatych, nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi
wady.
Wolne od szkodnikéw, od uszkodzen spowodowanych przez szkodniki.
Nasiona bez obcych smakoéw i zapachow.
Bob pakowany w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczajgce owoce
w czasie transportu i zapewniajgce wtasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e nasiona uszkodzone mechanicznie
e Zlepience state
e uszkodzone przez choroby lub szkodniki, z widocznymi ciemnobrgzowymi plamami
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Dopuszczalne tolerancje
Nieznaczne wady ksztattu, moga by¢ mniej wyréwnane pod wzgledem wielkosci.
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.




Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 36 - Wloszczyzna mrozona
Wymagania minimalne
Mieszanka jarzynowa — marchew, pietruszka, seler, por w opakowaniu, jarzyny ciete: stupki i plastry.
Wyglad — nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Mieszanka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z Zzywnoscig, zabezpieczajgce
warzywa w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci
do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawieragc:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.

Poz. 37 — Mieszanka Meksykanska mrozona
Wymagania minimalne
Mieszanka meksykanska — fasola szparagowa, kukurydza, papryka, pomidor, fasola czerwona
blanszowana, cebula, jarzyny ciete: stupki i plastry.
Wyglad — nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.
Mieszanka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z Zywnoscig, zabezpieczajgce
warzywa w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci
do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
c) pojemnos¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny

Poz. 38 - Zupa jarzynowa mrozona

Wymagania minimalne

Mieszanka jarzynowa — min. 7 réznych jarzyn w opakowaniu, jarzyny ciete: kostka , plastry itp.
Wyglad — nieoblodzone, niewielkie oszronienie nie stanowi wady.

Mieszanka pakowana w opakowania dopuszczone do kontaktu z zywnos$cig, zabezpieczajgce




warzywa w czasie transportu i zapewniajgce wiasciwe cechy produktu w okresie przydatnosci
do spozycia.
Cechy dyskwalifikujace:
e zanieczyszczenia mineralne, mechaniczne
e produkt rozmrozony
Opakowanie
Opakowanie jednostkowe — torebka foliowa termozgrzewalna max. 2,5 kg.
opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe.
Oznakowanie powinno zawierac¢:
a) nazwe dostawcy — producenta, adres
b) nazwe produktu
C) pojemnos$¢ opakowania
d) date — termin produkciji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok)
e) warunki przechowywania
Inne wymagania:
Do kazdej dostawy dostarczony handlowy dokument identyfikacyjny.



